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A LA CARTE

FORRATTER
Vit sparris med hollandaisesds (under sasong), dagspris

Parmesangratinerad pilgrimsmussla med tomat, basilika & rostat vitldksbrod 55:-

Gubbrora pa kavring med flatrokt &l & forellrom 68:-
4 sorters sill med prastost, kokt potatis, smér, kavring & knackebréd 68:-
Forellromstoast med 4ggréra & hackad rodlok 70:-
Gravad lax med hovmastarsés & vasterbottenostflarn 73:-

Krdmig hummersoppa med krondrtskocksnapoleon 75:-

Korianderkryddade tigerrakor pa spett med mangosalsa & sotpotatissallad 75:-

Isad gaspacho med limemarinerade rakor- & halleflundra samt olivflarn 75:-

Lojromsgravad stromming & syltade kantareller pa
knackebrdd med vésterbottenflarn 75:-

Italienska delikatesser: parmaskinka, salami, marinerade gronsaker,
parmesanost, svarta oliver & grissini 76:-

Carpaccio pa tonfisk & halleflundra med kérsbérstomat,
persiliekrutong, svarta oliver samt drtsallad 78:-

Jorddrtskockssoppa med anklevermousse & &ppelchutney 80:-

Havskraftsmousse med sparris, drtsallad & scharlottenloksvinagrett 85:-

Ankleverparfait med aprikoskompott, balsamicoreduktion & rostad brioche 85:-
Kallrokt lax med pepparrots-cheesecake, l6jrom & dillmarinerade gronsaker 85:-

Carpaccio pa oxfile med olivolja, tryffelpecorino, ruccola & italienskt lantbrod 87:-

Lojromstoast med klassiska tillbehdr (rodiok, créme fraiche, citron) 98:-
Smorstekt gddkalvbrass med toppmurklor & bacon 98:-
HasselnGtskaramelliserad anklever med grillad vit sparris & syrad vitkdl 105:-

Halv gratinerad hummer fylld med Karl-Johansvamp,
créme fraiche, pumpa & dpple 140:-

Hummersallad med Avrugakaviar, vakteldgg & gron sparris 150:-
) KOTTRATTER
SONDAGSSTEK: Kalvstek med graddsas, pressgurka,
rarérda lingon & potatispure 100:-
Wallenbergare med gréna értor, potatispuré & rarérda lingon 100:-
Grillat kycklingbrst med tomatcannelloni, medelhavsgronsaker & pesto 115:-

Stekt majskycklingbrost med apple- & rosmarinfylld savoykalsdolme,
majskram, farsk spenat samt sherryvinagersas 135:-

Rosastekt lammytterfile med ugnsrostad rédbeta, getost,
spenat & Karl-Johansvampsrisotto 148:-

Citrusglaserat ankbrost med fankalsmarmelad,
grillad gron sparris & chipotlesky 149:-

Parmalindad gbdkalvrostbiff med spenatpastaflarn,
rostad férsk vitlok & ankleverskum 150:-

Brasserad dilammlagg & grillad salsiccia med kdrsharstomat,
basilika, svarta oliver & jordartskocksgratang 159:-

Tournedos med madeirasas, gron sparris, bacon & potatisgratang 168:-

Glacerad gddkalvlagg med grén sparris, hummerrisotto & rostad vitlokssky 169:-

Helstekt kalventrecote med krondrtskocka, rostad paprika,
olivsky & rotselleriflarn 169:-

Helstekt renkalvinnanlar med svartpepparsas, smorstekta murklor,
smalokar & persiliepotatis 178:-

Urbenad radjurssadel med kavringpanerad Wallenbergare,
potatisflarn, smorstekta kantareller & dppelchutney 190:-

A LA CARTE

FISKRATTER
Lax- & krabbfarsbiffar med teriyakisas, mangosalsa samt wokade gronsaker 95:-

Klassisk spansk paella med tigerrakor, blackfisk, blamusslor,
rakor, kycklingfilé & limeaioli 135:-

Stekt laxfilé med stjarnaniskryddade grénsaker, dillkram & sesamflarn 138:-

Grillat fiskspett (tonfisk, halleflundra, marulk, lax, tigerrakor)
med foliebakade gronsaker & tre kalla saser 150:-

Dillbrasserad rodingfile med rostade rédbetor,
blomkalspure & Karl-Johansvampvinagrett 155:-

Pepparhalstrad tonfisk med ortsés, kronartskocka, tomater,
svarta oliver & fankalsfylld minipaprika 155:-

Kokt torskrygg med rakor, agg, pepparrot & skirat smér 160:-

Halstrad torskrygg med balsamicobrasserade mordter,
friterade tigerrakor & dppelvinagrett 160:-

Halstrad gosfilé med saffransrisotto, fankalsragu, farska orter,
parmesanost, cocktailtomater & basilikaolja 160:-

Grillad hélleflundra med gron sparris, toppmurklor & grasloksas 180:-
Pocherade sj6tungsfiléer med hummersas & duchessepotatis 185:-

Marulkstournedos med havskraftscannelloni,
spenatsallad & Karl-Johansvampsas 185:-

Grillad hélleflundra med smérstekta kantareller,
pepparotskram & hemgjord kraftkorv 185:-

Pocherade rodtungsfiléer med hummer, vittvinsas
samt ljummen potatis- & spenatsallad 185:-

Stekt piggvar med brynt smor, riven pepparrot & kokt potatis 195:-

HAVS bouillabaisse med hummer, bldmusslor, marulk, lax, rakor,
aioli & rostat brod 195:-

OSTAR
Friterad camenbert med rarérda hjortron 67:-

Terrine pa Kvibbille adelost, apple & rostade hasselndtter 67:-
Varm chevre med honung, valnétter & machesallad 70:-

4 sorters franska ostar med bréd & fikonmarmelad 75:-

DESSERTER
Petit four 19:-

Chokladpraliner (2 st) 16:-

Moussebakelse (valj mellan choklad, blabér, hallon eller hjortron), 35:-
Vaniljpannacotta med passionsfruktsgele & kardemummaskorpa (glas) 40:-
Tre sorters mini-bdrtarteletter 55:-

Bértartelette med vit chokladmousse & limecurd 55:-

Creéme Catalana med rarérda bér & chokladflarn (glas) 55:-
Apelsintarte med lakritsmousse & pistagendtkex 65:-

Créme Briilée med jordgubbskompott, vaniliglass & mandelbiscotti 65:-
Citruskokt paron med pistagekram, sultanrussinkompott & vaniljsemifreddo 65:-
Kokoscheesecake med rommarinerad ananassallad & kakaokram 69:-
Choklad- & vit nougatmousse med havtornskram 68:-
Hasselndtsmousse-sandwich med fruktspett & mandarindip 68:-
Karamelliserat apple med ingeférsparfait & rosmaringele 70:-

Varm chokladbakelse med vaniliglass samt mango- & hallonsallad 70:-

Banana split (vaniljsorbet, chokladsorbet, bananchips, gradde & maranger) 70:-



HUSMANSKOST, SALLAD & SUSHI

HUSMANSKOST
75 - per porttion, sallad, brod, & smor ingar.

Sjomansbiff pa klassiskt vis
Pannbiff med lokskysas & saltgurka
Pytt i panna med stekt dgg & rodbetor
Kokt kalv i dillsés med mor6tter & potatis
Skansk kalops med rodbetor & kokt potatis
Artsoppa med tillbehér, pannkakor, sylt & gradde
Biff & la Lindstrom med réstekt potatis & saltgurka
Kaldolmar med skysas, rarorda lingon & kokt potatis
Bréackt immad oxbringa med skansk potatis & saltgurka
Kéttbullar med graddsas, rarorda lingon, pressgurka & potatispuré
Kokt rimmad oxbringa med persiljebuljong, rotfrukter & riven pepparrot
Boeuf Bourguignon med ris (kéttgryta med champinjoner, rokt sidflask, smalok)

Stekta strommingsflundror med potatismos & rarorda lingon
Inkokt lax med Grtagardsas, citron, pressgurka & potatis
Fisk- & skaldjursgryta med saffransaioli & vitloksbrod
Laxqueneller med hummersas & duchessepotatis
Laxpudding med skirat smér & riven pepparrot
Gravad lax med dillstuvad potatis

SALLADER
Kalkonsallad med spenat, avocado & kokt agg 58:-

Grekisk sallad med fetaost, svarta oliver & tzatziki 58:-
Couscoussallad med rakor, &gg & marinerade gronsaker 58:-
Skinksallad med brieost, melon, valntter & dijonsenapsés 58:-
Kycklingsallad med marinerade medelhavsgronsaker & saffransaioli 58:-
Rostbiffsallad med currydressing, bacon, haricots verts & saltgurka 58:-
Sallad med tigerrakor, marinerade rédbetor, fetaost & svarta oliver 58:-
Sallad med parmaskinka, mozzarella, cocktailtomater & rostad paprika 58:-
Raksallad med pasta, kokt agg & ¢rtagardsas 60:-
Caesarsallad med krutonger, dressing & grillat kycklingbrgst 62:-
Sallad med sesamstekt tonfisk, nudlar, mango & ingefarsas 65:-
Sallad Nicoise, tonfisk, &gg, gronsaker, kapris & sardeller 65:-
Varmrokt lax & kréftpotatissallad med 6rtdressing 65:-

SUSHI
7 BITAR, 62:-
2 sjdgrasrulle, 2 lax, 1 tonfisk, 1 smorfisk

9 BITAR, 71:-
3 sjdgrasrulle, 3 lax, 1 tonfisk, 1 smorfisk, 1 scampi

11 BITAR, 95:-
4 sjograsrulle, 3 lax, 1 scampi, 1 tonfisk, 1 pilgrimsmussla, 1 rokt al

11 BITAR LYX, 145:-
1 lax, 1 scampi, 1 svérdfisk, 1 ra raka, 1 smorfisk, 1 tonfisk,
1 rokt &l, 1 pilgrimsmussla, 1 California roll, 1 forellrom, 1 tofu

Misosoppa, gari, soya & wasabi ingér i alla sushialternativ.

SKALDJURSPLATEAUER

LILLA SKALDJURSPLATEAUN 199:-
En halv amerikansk hummer, vitvinskokta blamusslor,
farska Smogenrakor, limemarinerade tigerréakor.
Serveras med citron, aioli, Rhode island, brod & smor.

SKALDJURSPLATEAU 299:-

En halv amerikansk hummer, en halv nykokt krabba, 2 st havskréaftor,
2 st Fine de Claire ostron, 1 néve farska Smogenrakor.
Serveras med citron, senapssas, aioli, majonnds, brod & smor.
Lan av plateau, stéllning & is

TILLTUGG & SMORGASAR

SMORGASAR
Valj emellan ciabatta, wraps, grovt brod eller baguette
Ost, skinka, tomat & gurka 30:-
Kottbullar med rédbetsallad & saltgurka 30:-
Rostbiff med remouladsas & rostad 16k 40:-

Rokt kalkonbrost med dppel- & sellerisallad 40:-
Salami med rostad paprika, basilika & chevre 40:-
Stekt kycklingbrost, bacon, currykeso & ruccola 40:-
Parmaskinka, mozzarella, soltorkad tomat & olivkeso 45:-
Varmrokt laxrora med rodiok & kapris i hovméstarsas 50:-
Skagenrora med forellrom & kokt agg 55:-
Kallrokt lax med pepparrots-creme fraiche & gurksallad 55:-

SMORREBROD
P4 ljust brod: Kallrokt lax med sparris & pepparotskram 50:-
Rakor med majonnés, agg & forellrom 55:-

P4 Kavring: Stekt inlagd stromming med kokt potatis & rodloksringar 35:-
Rosthiff med Karl-Johansvampsallad & rostad Iok 40:-
Kyckling med knaperstekt bacon & curryremoulad 40:-
Bockling med senapsas, rodlok, graslok & ra dggula 40:-
Flatrokt &4l med gubbrora & gréaslok 55:-

P& pumpernickel: Brieost med radisor & druvor 30:-
Adelost med hasselnétter & fikonmarmelad 33:-
Leverpastej med champinjoner med saltgurka 35:-

LANDGANG
Kallrokt lax, rakor, 16jrom, &gg, brieost & charkuterier 70:-

SMORGASTARTOR
Skinka, leverpastej, rodbetsallad & saltgurka 53:-/ bit
Parmaskinka, tomater, kronartskocka, mozzarella, oliver & ruccola 55:-/bit
Rokt lax, rakor, ost & kokt &gg 60: -/bit

MUNSBITAR 17,90:- /st
Kallrokt lax med pepparot & forellrom
Gravlaxtartar med dill- & senapsgradde
Vasterbottenostflarn med 16jrom & rédIk
Rékcanapée med vakteldgg & tryffelmajonnés
Hummer- & kronartskockscreme med Avrugakaviar
Napoleon pa ankleverparfait & portvinsreduktion
Sikaforscanapée (rokt rensteksréra med Iéjrom)

Krafta & soltorkad tomat med Karl-Johansvamp & gurka
Adelostbollar med rostade hasselndtter & paronchutney
Rundrokt al pa hembakt kavring med persilieomelette & forellrom
Flatrokt &l med klassisk gubbrora (kokta agg, ansjovis, Iok & orter)

FINGERFOOD
Parmaskinka med melon & ruccola 20:-
Ankleverparfait med fikonchips & hasselnétter 25:-
Minitacos fyllda med tamarindglacerad kyckling, majskram & friterad 16k 25:-

Laxtartar med avocadorulle, vakteldgg & forellrom 20:-

Varmrokt tonfisk med pumpapure, parmesanost & svarta oliver 20:-
Dillrostad farskpotatis med Avrugakaviar, créme fraiche & rodIok 21:-
Ugnsbakad rédbeta med marinerad tigerraka & fetaost 22:-

Jatterakor med sardelldressing & ugnsbakad plomontomat 22:-
Ortgravad strémming p& mandelpotatis med pepparrot & syltad kantarell 22:-
Ortkryddad kycklingroulad med salsa pa soltorkade tomater & pinjenétter 22:-
Soya- & vitloksglacerad tigerrdka med nooriroll, wasabikram, rostade sesamfrén 22:-
Cheviche pa pilgrimsmussla & tonfisk med mango, koriander, lime, bananchips 22:-
Lojrom, gron sparris & vaktelagg pa rostat brod 25:-
Havskraftsmousse med kantarell, portvin & gronsparris 24:-
Hummercanapée med ugnsbakad tomat & kronartskockspuré 35:-

Chevre med honung, rostad mandel & ruccola 24:-
Adelostbollar med rostade hasselntter & paronchutney 17,90:-
Vitloks- & basilikamarinerad getost, kronartskocka, rostad paprika pa olivflarn 20:-



BUFFEER

BUFFE VATTERN 135:-
Ost- & kantarellpaj
Inkokt lax med dillmajonds
Gron sparris med tomat, spenat & balsamicovinagrett
Rostbiff med dijonsenapsmarinerade haricots verts & rodlok
Brieost med péron & druvor
Brod & smor

BUFFE VANERN 155:-
Potatissallad med kapris & purjoldk
Grillade kycklingspett med vitloksdip
Romansallad med Caesardressing & krutonger
Rostade rodbetor med fetaost, rakor & spenat
Saffranskryddad fankal med mozzarella & ruccola
Lufttorkad skinka med oliver, rodIdk & rod paprika
Vitloks- & basilikamarinerade tigerrékor med tomatsallad
Brod & smor

BUFFE HOTORGET 195:-

Gravad lax med hovméstarsas
Varmrokt lax med dillmajonés
Forellrom med rodIok & creme fraiche
Parmaskinka med marinerade medelhavsgronsaker
Kalvrostbiff med krondrtskockor & champinjoner
Vasterbottenostpaj
Kréftpotatissallad
Gronsallad
2 sorters adelost
Brod & smor
Bértartlette med vit chokladmousse & lime

BUFFE MARIEVIK 179:-

Rak- & kraftpaj med Grtagardsas & gronsallad
Potatissallad smaksatt med kapris, rodiok & senap
Kycklingspett med citron- & dillmarinerad zucchini

Ugnsbakade plommontomater med fetaost, basilika & oliver
Lufttorkad skinka med ruccola, kronartskocka & rostad paprika
Pastramikryddad lax med saffranskryddad fankal & couscoussallad
Nybakat brod & smor

SKARGARDS BUFFE 195:-
Kréftstromming
Ortgravad strémming
Gubbrora pa agg & ansjovis
Matjesilltarta med graslok & lgjrom
Bocklingrora med senapssas, kapris & rodlok
Kallrokt laxrulle med pepparrots-créme fraiche & gurksallad
Stekta inlagda abborrfiléer med kantareller, dill & purjoldk
Dillkokt potatis
Préstost
Knéckebrod, mjukt brod & smor
Havtorn- & chokladpannacotta

NORRLANDSK BUFFE 210:-
L&jromsgravad strémming

Varmrokt lax med forellromsas

Rokt renstek med Karl-Johansvampsallad
Mandelpotatissallad med saltgurka, graddfil & rodlok
Gravad roding med kréftstjartar, pepparrot & gurksallad
Tjalknol pé alginnanlar med syltade smélokar, kantareller & potatisgrating
Vasterbottenost
Tunnbrdd, kavring & smor
Hjortronmousse med mandel- & nétpaj

BUFFEER

SVENSK BUFFE 235:-
L8jromsgravad strémming
Gubbrbra pa anjovis & 4gg

Inlagd sill, senapsill & sherrysill
Forellrom med rodlok & creme fraiche
Gravad lax med hovméstarsas
Kallrokt lax med pepparrotsvisp & citron
Viltpaté med svartvinbérsgele
Ldnnebergaskinka med rodbetsallad
Rokt hjortstek med syltade kantareller
Timmermanskorv, Onsalakorv & saltgurka
Kokt potatis
Kryddost & Kvibbile &delost
Knéckebrod, kavring & smor
Tillaggsbuffé med smavarmt 45:-
Kéttbullar, prinskorvar med senap, Janssons frestelse, champinjonomelett

BOSTONBUFFE 160:-
Ostron naturell med citron & tabasco
Clamchowder (Varm soppa med musslor, bacon & potatis)
Krabbsallad med gurka, tomat, haricots verts, dgg & ortphiladelfiaost
Varmrokt lax med Boston bean-sallad (bacon, béner, l6k, endiv, dijonsenap)
Boston brown bread & smoér
Boston cream cheesecake med farska jordgubbar

AMERIKANSK BUFFE 175:-
Kryddiga 6lkorvar med coleslaw
BLT Sandwich (bacon, sallad & tomat)
Buffalo wings med blue cheese dressing
Country chips med tomatsalsa & guacamole
Hickorykryddade revbensspjéll med BBQ-sds
Krabbsallad med &gg, gurka, bénor, rodlok & Rhode island dressing
Bakad Idaho-potatis med vitloksmor
Majsbréd

ASIATISK BUFFE 175:-
Noori roll & California roll

Sushi pa lax & tonfisk med wasabi samt gari

Marinerade gronsaker & mandosas
Vitloks- & chilikryddad tigerraka med varrulle
Sesamgrillad lax med asiatisk gurka & avacadodipp
Sataykryddade kycklingspett med korianderkryddad nudelsallad & mangosalsa
Matbananchips
Kokoscheesecake med limemarinerad, grillad annanas & jordgubbar

SPANSK BUFFE 199:-
Serranoskinka med melon & ruccola
Gazpacho med lime & koriander kryddad hélleflundra

Adelostbollar med rostade hasselnétter & paronchutney

Avrugakaviar pé rostade potatisar, créme fraiche & rodlok
Ortkryddad kycklingroulad med salsa pa soltorkade tomater & pinjenétter

Sallad pa grillad tonfisk, tigerraka, rostad paprika & olivsmordegsflarn
Vitloks- & basilikamarinerad getost, krondrtskockshjartan, & gréna oliver
Nybakat brod & smor
Creme Catalana med rarérda hallon, jordgubbar & chokladflarn

ITALIENSK BUFFE 230:-
Mozzarella Caprese: tomat, mozzarella, basilika & rodIok
Antipasto misto: Bresaula, salami & mortadella
Svarta oliver, grona oliver & marinerad vitlok
Pastasallad med parmesanost, ruccola, fankal, citron, tigerrakor & blackfisk
Salvia- & parmakryddad kalvkotlett med marsalasky
samt spenat- & ricottafylida cannelloni
Taleggio
Foccacia & grissini
Tiramisu (i portionsglas)



BUFFEER

VALJ SJALV!

Ratterna serveras i portionsformar och ar lampliga att &ta stdende med en gaffel.
Valj ut 4 stycken ratter som blir en lagom portion f6r 155 kronor, eller en ratt som
forratt for 50 kronor.

1. Rakcocktail pa handskalade rakor, gron sparris,
vakteldgg, gurka, artor & tomat-creme fraiche

2. Adelostterrin med paronsallad, druvor & kryddflarn

3. Pepparstekt marulk med blakongo-potatissallad,
mangosalsa & strimlad sticklok

4. Stekt tonfisk Nicoise med agg, oliver, haricots verts,
rodIok & sardelldressing

5. Pastasallad med tigerrdka, blackfisk, musslor,
svart trumpetsvamp & paprikapesto

6. Grillad tigerraka med cheviche pa halleflundra,
koriander & lime samt rostat sesamflarn

7. Grillad carpaccio pa svardfisk med karibisk fruktsalsa,
béndip & kanelkryddade bananchips

8. Lattrokt laxfilé med citronmarinerad grén zucchini,
ruccola, pinjenttter, parmesanost & aioli

9. Spansk Avrugakaviar med potatis- & grasloksterrin,
ugnsbakad tomat samt pepparrotssmaksatt farskost

10. Ankleverparfait med portvinsmarinerade
torkade frukter & kryddflarn

11. Rokt ankbrost med svamp- & pumpasallad,
friterad svartrot & tryffeldip

12. Curryglaserad & spenatfylld kycklingroulad
med apple, selleri & valnétter

13. Baconlindad getost med frissé- & mache sallad,
olivsmordegsflarn & honungsvinagrett

14. Ortkryddad kalvrostbiff med rostade rédbetor,
hasselnétter & Karl-Johansvampscreme

15. Bresaula med mozzarella, rodlok, kronartskocka,
soltorkade tomater, basilika & gréna oliver

16. Pastramikryddad flaskfilé med jordnéts- & limekryddad
potatissallad samt chilikryddad avokado

17. Parmaskinka med rostad rod paprika, svarta oliver,
krondrtskockskram & timjankryddade grissini

18. Olivéverbakad lammrostbiff med taboule pa tomater,
svarta bonor, gurka, persilja & vitloksyougurt

CATERINGINFORMATION

Vi tar emot bestallningar fran 10 personer och uppat. Samtliga priser ar angivna per
person och exklusive moms.

Personal: For storre arrangemang eller 3-rétters menyer kan det behévas serverings-
personal och kockar. Personalkostnaden debiteras med 265:- per timme / anstalld
(inkl. sociala avgifter). Tiden beraknas fran avresa till dterkomst, efter kI 24.00 och
réda dagar tillkommer OB-tilldgg.

Leveranser: Fér den som dnskar fa maten levererad gér det givetvis bra att fa bestall-
ningen kord till aktuell adress. For leveranser inom Stockholm debiteras 250:- och for
langre kdrningar avgor adressen kostnaden for leveransen.

Hyra av porslin: Vi har en stilren vit servis, genertsa vinglas pa hog fot och rejéla
rostfria bestick for uthyrning. Samtliga delar kostar 2,50:-/st att hyra. Fér hyra av bord,
stolar, dukar, talt, festiokaler och sa vidare, kontakta oss for separat prislista. God-
set hyrs ut dver 3-dagars perioder (hyr man over helgen kan man hamta godset pa
fredagen och lamna tillbaka pd méndagen) Krossat och saknat gods debiteras enligt
inkdpspris.



